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Licor de Melão à Moda Israelense
Tempo de Preparo  10 minutes
Tempo Total  10 minutes

Porções  4 pessoas

Ingredientes
1 unidade grande Melão 
1/2 xícara Creme de leite fresco 
2 colheres 
1/2 xícara Leite
1 cálice 
À gosto Folhas de hortelã picadas

Instruções
1. Descasque o melão em corte em cubos pequenos. Junte o melão, o creme de leite (ou iogurte), o licor e o açúcar e

processe até conseguir um creme liso. Retire e deixe gelar. Na hora de servir, salpique as folhas de hortelã picadas.
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usei o Orange
ou iogurte natural

sopa Açúcar

ou à gosto Licor Ouzo ou Arrack


